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SOMMELIER  DIRECTRICE D'HOTEL
BARMAN C2MMIS DE CUISINE

GQUVERNANT MANAGER

CHEFFE EXECUTIVE
CHEF DE RANG

EMPLOYE.E D’ETAGE
PATISSIERE EN RESTAURANT

CUISINIERE
BARISTA

X

PIZZAioLO #* o A SI TU IMAGINES
L’AVENIR AVEC...

SERVEUR
VEILLEUSE DE NUIT v plus découte v plus de partage
CHEF.FE DE RANG v plus dattention sur notre planete
v plus de communication
TRAITEUR v plus de folérance
BARMAID CONCIERGE
CHEF EXECUTIF
CHEFFE DE RANG MIXSLOBUE
CUISINIER DIRECTEUR D'HOTEL
GQUVERNANTE CHEF A DSMICILE MAITRE D’HOTEL
PATISSIER EN RESTAURANT SOMMELIERE RECEPTIONNISTE

TES TALENTS C2RRESP2NDENT AUX METIERS
DE LUHOTELLERIE RESTAURATISN !
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Je suis dynamique,
j’aime vendre et recevoir les clients.
Quand je fais ce métier, je rentre e )
dans un réle ! Je suis un acteur - Pe—
en salle.

Je suis a I'écoute,
jaime échanger et conseiller.
Je suis curieux et aime découvrir
les vins. Je suis reconnu par les
clients et mes recommandations
sont précieuses.

ET TOI,
QUEL METIER

|

Je suis minutieux
et aime que tout soit
impeccable ! En équipe,
j'assure et contrdle la propreté
des différents lieux d’accueil
des clients de I'hétel.

CHAMBRES

Je suis créative,
j’aime travailler de mes mains
et en équipe. J'aime régaler
mon entourage, apprendre
et transmettre de nouvelles
recettes. Je rencontre des
s producteurs et découvre
leurs produits.
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Je suis organisée,
je parle plusieurs langues.
J’aime accueillir la clientele,
la guider et répondre a ses
questions et attentes. Je suis
a l'aise avec l'informatique qui
me permet de tout planifier.

Je suis inventive
et méthodique. J'aime
‘ = le design, les choses bien faites.
Derriere le comptoir j'élabore

l. ‘ des recettes de boissons que
dégustent les clients.

CES METIERS TASSURENT D'ETRE RECRUTE.E
OU QUETU SOIS:
en ville, a la campagne, en montagne
ou au bord de la mer.

TON SAVOIR ET TES CONNAISSANCES
S’EXPORTENT:
tu peux voyager et découvrir
de nouveaux horizons.

TU PEUX RAPIDEMENT EVOLUER
DANS LENTREPRISE, BIEN GAGNER TA VIE
ET MEME ENVISAGER DE GERER TON PROPRE
ETABLISSEMENT.




